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DESTAQUE

Residuos de antibidticos
comprometem fermentagoes , causam
perdas industriais e podem favorecer
a resisténcia antimicrobiana, exigindo

controle rigoroso da cadeia produtiva.

1. INTRODUCAO

A producao leiteira desempenha papel fundamental no abastecimento alimentar e na
economia agropecuaria, sendo responsavel pelo fornecimento de matéria-prima para diversos
produtos amplamente consumidos pela populacao. Entretanto, a elevada ocorréncia de mastite

bovina faz com que os antimicrobianos sejam frequentemente utilizados nos rebanhos leiteiros,
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tornando-se uma importante ferramenta para o controle da doenga e manutenc¢do da produtividade
animal (Mwesigye et al. 2026).

Embora necessarios para o tratamento das enfermidades, o uso inadequado desses
medicamentos e o descumprimento do periodo de caréncia podem resultar na presenca de residuos
de antibidticos no leite destinado ao consumo humano e ao processamento industrial (Mwesigye et
al. 2026). Além dos potenciais riscos a saude publica, esses residuos podem interferir diretamente
nos processos tecnologicos da industria de laticinios, comprometendo a atividade das culturas
lacteas responsaveis pela fermentacdo e pela qualidade dos produtos derivados (Morandi et al.
2024).

A preocupacgao com a presenca de residuos antimicrobianos em alimentos tem aumentado
globalmente, impulsionada tanto pelos riscos associados a resisténcia antimicrobiana quanto pelas
exigéncias sanitarias dos mercados internacionais (Garcia et al. 2023). Recentemente, a Unido
Europeia reforcou medidas relacionadas ao controle de antimicrobianos na cadeia de produgdo
animal, evidenciando a necessidade de monitoramento continuo e de praticas que garantam a
seguran¢a dos alimentos e a competitividade do setor agroindustrial (Dimuccio et al. 2026). Nesse
contexto, o presente artigo discute a origem dos residuos de antibidticos na cadeia leiteira, seus
impactos tecnoldgicos na producdo de derivados lacteos e suas implicagdes para a saude publica,

destacando medidas preventivas para sua reducao.

2. DESENVOLVIMENTO E DISCUSSAO

2.1.0rigem dos residuos de antibioticos na cadeia leiteira

A presenca de residuos de antibioticos no leite estd diretamente relacionada ao uso
terapéutico desses medicamentos em bovinos leiteiros, principalmente para o tratamento da
mastite. Entre os principais fatores associados a ocorréncia desses residuos destacam-se o
descumprimento do periodo de caréncia, falhas no manejo dos animais tratados, erros na
segregacao do leite e deficiéncias nos sistemas de rastreabilidade. Segundo Mwesigye et al. (2026),
a ndo observancia dos periodos recomendados para eliminacdo dos farmacos constitui uma das
principais causas da presenca de residuos em alimentos de origem animal. Esse cendrio reforca a
necessidade de medidas preventivas e de controle ao longo da cadeia produtiva, contribuindo para

a seguranca dos alimentos e a reducdo de riscos a satde publica (Garcia et al. 2023).
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2.2.Impactos tecnoldgicos na industria de laticinios

Os residuos de antibioticos podem comprometer significativamente os processos industriais
que dependem da atividade de bactérias laticas ou de outros microrganismos. Mesmo em
concentragdes consideradas legalmente aceitaveis, esses compostos podem reduzir o crescimento
microbiano, retardar a acidificacdo de 5 a 8 horas e prejudicar a fermentagdo necessaria para a
fabricacdo de diversos derivados lacteos (Morandi et al. 2024). Como consequéncia, podem ocorrer
alteracdes na textura, no sabor, no rendimento e na estabilidade dos produtos, gerando perdas
econdmicas para a industria. Esses efeitos demonstram a importancia do monitoramento da
matéria-prima e do controle de residuos, uma vez que a qualidade e a seguranc¢a dos produtos
lacteos dependem diretamente da eficiéncia dos processos fermentativos (Akkuzu et al. 2026). O
Quadro 1 apresenta os principais impactos tecnoldgicos dos residuos de antibioticos em derivados

lacteos.

Quadro 1 - Principais impactos tecnolégicos dos residuos de antibidticos em derivados

lacteos.

Produto Efeito Observado

Queijos Reducdo da fermentacao, alteragdes de
textura e menor rendimento

Iogurtes e leites fermentados | Retardo da acidificacdo e
comprometimento da qualidade
sensorial

Leites Fermentados Inibicdo parcial das culturas lacteas e
instabilidade do processo
Fonte: Adaptado de Morandi et al. (2024).

2.3.Implicag¢des para a saude publica e medidas preventivas

Além dos impactos tecnolégicos, a presenca de residuos de antibioticos representa uma
preocupacao para a saude publica. A exposicdo continua a esses compostos pode desencadear
reacOes alérgicas em individuos sensiveis e contribuir para a sele¢do de microrganismos resistentes
aos antimicrobianos. Sob a perspectiva One Health, a resisténcia antimicrobiana é reconhecida
como um problema que afeta simultaneamente a sailde humana, animal e ambiental, exigindo acoes
integradas de prevencao e controle (Garcia et al. 2023).

A adogdo de medidas preventivas ao longo da cadeia leiteira é fundamental para reduzir os
riscos associados aos residuos de antibioticos. Entre as principais estratégias destacam-se o

respeito ao periodo de caréncia, a realizacdo de testes rapidos na recepcao do leite, a capacitagdo
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continua dos produtores e o0 monitoramento sistematico da qualidade da matéria-prima. O Quadro

2 apresenta o checklist para prevencao de residuos de antibiéticos na cadeia leiteira.

Quadro 2 - Checklist para prevencao de residuos de antibi6ticos na cadeia leiteira.

Etapa Procedimento
Propriedade Respeitar o periodo de caréncia e identificar
animais tratados
Ordenha Segregar adequadamente o leite proveniente
de animais medicados
Transporte Garantir a rastreabilidade e evitar misturas
indevidas
Laticinio Realizar testes rapidos para detecgao de
residuos
Producao Monitorar continuamente a qualidade

da matéria-prima

Fonte: Adaptado de Garcia et al. (2023).

3. CONSIDERACOES FINAIS

Os residuos de antibioticos no leite representam um desafio para a cadeia produtiva, uma
vez que podem comprometer processos tecnologicos essenciais na fabricacao de derivados lacteos
e contribuir para o desenvolvimento da resisténcia antimicrobiana. A ocorréncia desses residuos
estd associada principalmente ao descumprimento do periodo de caréncia, falhas de manejo e
inadequacgdes na rastreabilidade da producao.

Do ponto de vista pratico, a prevencao depende da adocdao de medidas simples e eficazes,
como a identificacdo dos animais em tratamento, a segregacao adequada do leite, a realizacao de
testes rapidos na recep¢do e o monitoramento continuo da matéria-prima. Essas a¢des contribuem
para a seguranca dos alimentos, reduzem perdas industriais e fortalecem a competitividade da

cadeia leiteira frente as exigéncias sanitarias nacionais e internacionais.
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